Herzlich willkommen bei uns in deré

SKIHUTTE & ALPHOTEL

6174 Sorenberg www.schwand.ch Tel. 041 488 11 39

im urchigen und geselligen Kuhstall

in den heimeligen Zimmern

mitten im Skigebiet

eingebettet zwischen Rothorn und Schrattenfluh

inmitten der Unesco-Biosphare

Familie

Schopfer

Skihutte & Alphotel Schwand
6174 Sbérenberg

Tel. 041 488 11 39

Fax 041 488 25 28



Menu -Vorschlage

Fur Gruppen ab 10 Personen pro Menu auf Bestellung

Kraftbriihe mit Einlage oder eine gebundene Suppe nach Wahl ist bei allen
nachstehenden Menivorsc hlagen inbegriffen.

Alle Menus verstehen sich mit Nachservice.

Preisdnderungen vorbehalten.

Zum Apéro empfehlen wir Ihnen:

Feine Sbrinz -Mdckli aus der Region pro Portion 13.00
Berglerteller (  Trockenfleisch & Hobelkase ) pro Portion 20.00
Nussli & C hips pro Person 2.00
verschiedene Gebacke aus Blatterteig Preis nach Absprache

Apéro vor der Schwand im Freien:

Ein heisser Jagertee oder Gluhwein vom Kessi 6.00
Chéaswirstli mit Brotli 6.50

oder kleine Grillwirstli mit Brotli 6.50



Vorspeisen

Warm
A
A
A

Kalt

Antlibuecher Chassuppe mit Apfelschnitzen
Alpl ermagronen mit Apfelmus
Jagermagronen (- mit Trockenf leisch, Tomaten und

Champignons an leichter Rahmsauce )

Sorenberger Willkommens -Carpaccio
Vorspeiseteller mit geraucherter Forel  le, Lachs,

Pastete garniert

Salate

> > > > > >

kleiner griner Salat

kleiner gemischter Salat

Bauern salat ( griine Salate mit Speck, Champignon und Ei )
Sommersalat ( mit Apfelstickli und Currydressing )
Nusslisalat mit gehacktem Ei

Tomaten fein geschnitten mit Mozarella an

hausgemachtem Basilikumaol (nur Saison)

Salatkarus ell an Erdbeervinaigrette garniert

mit Blacktigercrevetten

Lamm serviert auf griinem Salat an Baumnuss dressing

9.00
9.00

9.50

13.50

16.00

6.00
8.50
8.00
7.50
9.50

9.50

15.50
15.50



Men

Meni 1 Schweins -Cordo n-bleu gefillt mit Schinken und Alpkase

Country -Kartoffeln

Gemuse

( Nachservice mit Kartoffeln und Gemise ) 27.50
Meni 2 kleiner gemischter Salat

Schweinsschnitzel Jagerart
Nudel 26.00

Menl 3 griner Salat

Piccata O Napol i 6
Tomatenspaghetti 26.50

Mena 4 griner Salat

Riz Casimi r 25.50

Menl 5 griner Salat

Rahmschnitzel
Nudeli 26.50

Meni 6 Schweinsbraten
Rosti -Croquetten
Gemiuse 26.50

Meni 7 Schweinscarréebraten an  Zitron ensauce
Trockenreis
Gemduse 28.00

Menu 8 gruner Salat
Schweinsgeschnetzeltes
an Champignon -Rahmsauce
Nudeli 25.50




Menl 9

Gespickter Rindsbraten
hausgemachter Kartoffelstock
Gemuse 28.00

Menu 10 aSuure Mock?20

Kartoffelstock oder

hausgemachte Spétzli

Rotkraut, Birne ( 10 Tage vorbestellen ) 29.50
Meni 11 griner Salat

Rindsgeschnetzeltes 0Stroganoffo

Reis 27.50
Meni 12 griner Salat

Spaghetti bolognaise 19.50
Meni 13 Alplerm agronen mit Apfelmus 19.50
Menu 14 Késefondue a discretion 21.00




Menu

Menl 15 Schweinsfiletmedaillons mit Sauc e Calvados
Nudeli oder Croquetten
verschiedene G emise 34.00

Meni 16 Schweinsbraten oDentenbergéd
( gefullt mi t gedorrten Zwetschgen )
Kartoffelgratin
Gemusegarnitur 31.00

Meni 17 Schweinsfilet am Stlck gebraten
an Portweinrahm mit getrockneten Tomaten
Maisgaletten
Gemduse 35.00

Meni 18 Kalbssteak an Morchelsauce
Beilage nach Wunsch

Gemusegarnitur 42.50
Meni 19 Lamm-R¢sckenfil et OProven-al eo

Backerinnen -Kartoffeln

Gemduse 35.00

Meni 20 Rindsfilet am Stlick gebraten mit Meerrettich -Hollandaise
Bratkartoffeln  pikant
Gemusegarnitur 43.50

Meni 21 kleiner gemischter Salat

Fondue Chinoise

( Rind, Schwein, Kalb, Pferd, Poulet ) oder nach Wunsch
verschiedene Saucen, Frichte, Garnitur

nach Wahl, Reis, Gschwellti, Pommes Frites 39.50




Bauernbuffet

(ab 25 Personen und Abends ab 19.30 Uhr )

Bodestandegi Fleischsuppe

verschiedene Landsalate
Kasesuppe mit Apfelschnitzen

Gespickter Rindsbraten
Rippli

Speck

Chéas wirstli
geraucherte Rindszunge
Siedfleisch

Kartoffelgratin
Salzkartoffeln
Geschwellte Kartoffeln mit Sauerrahm -Sauce

Bohnen
Sauerkraut

Gebrannte Créeme
Meringues

Glace

Fruchtsalat
Lebkuchen

Rahm

Alpkase

Preis Buffet pro Person
56.00



Knoblauchsuppli mit Rahmschnee und Brotwdirfeli

Alplermagronen mit Apfelmus
oder
Senné-Hduetli mit Wintersalat

asuure Mokk?2o
Kartoffelstock oder hausg emachte Spatzli
Rotkraut, Birne

Hausgemachter Lebkuchen mit Vanilleice
und Entlebucher Honigschaum

Preis Menu komplett
46 .50



Weinschaumslppchen

Lammricken serviert
auf grinem Salat

Schweins - und Rindsfilet
an Stei npilzsauce
Williamskartoffeln

Gemiusegarnitur

hausgemachte Apfelcreme mit Vanilleglace

Preis Menu komplett
59.50



7 frische Salate
Frichte
4 verschiedene Saucen, Krauterbutter
Grilltomate
Gschwelti, Pommes -frites
Wiirs tli, Poulet, Schweinssteak, Lamm

Preis Buffet pro Person
44.50



