
 

 
  Herzlich willkommen bei uns in deré   

 
 
 
 
 
 
 

 
 

  im urchigen und geselligen Kuhstall 

  in den heimeligen Zimmern 

  mitten im Skigebiet 

  eingebettet zwischen Rothorn und Schrattenfluh 

  inmitten der Unesco-Biosphäre 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 Familie 
 Schöpfer 
 Skihütte & Alphotel Schwand 
 6174 Sörenberg 
 Tel. 041 488 11 39 
 Fax 041 488 25 28 



Menü -Vorschläge  
Für Gruppen ab 10 Personen pro Menü auf Bestellung  

 

 

 
Kraftbrühe mit Einlage oder eine gebundene Suppe nach Wahl ist bei allen 
nachstehenden Menüvorsc hlägen inbegriffen.  
Alle Menüs verstehen sich mit Nachservice.  

Preisänderungen vorbehalten.  
 

 
 
 

 

Zum Apéro empfehlen wir Ihnen:  
 
 

Feine Sbrinz -Möckli aus der Region  pro Portion  13.00  

Berglerteller (  Trockenfleisch & Hobelkäse  ) pro Portion  20.00  

Nüssli & C hips pro Person  2.00  

verschiedene Gebäcke aus Blätterteig  Preis nach Absprache  

 
 

 
 
 

Apéro vor der  Schwand im Freien:  
 
Ein heisser Jägertee  oder Glühwein  vom Kessi  6.00  

Chäswürstli mit Brötli  6.50  

oder kleine Grillwürstli mit Brötli  6.50  



Vorspeisen  
 
 

Warm  
 

Á Äntlibuecher Chässuppe mit Apfelschnitzen  9.00  

Á Älpl ermagronen mit Apfelmus  9.00  

Á Jägermagronen (  mit Trockenf leisch, Tomaten und  

Champignons an leichter Rahmsauce  ) 9.50  

 
 

Kalt  
 
Á Sörenberger Willkommens -Carpaccio  13.50  

Á Vorspeiseteller mit geräucherter Forel le, Lachs,  

 Pastete garniert  16 .00  

 
 
 
 
 

Salate  
 
 

Á kleiner grüner Salat  6.00  

Á kleiner gemischter Salat  8.50  

Á Bauern salat (  grüne Salate  mit Speck, Champignon und Ei  ) 8.00   

Á Sommersalat ( mit Apfelstückli und Currydressing  ) 7.50   

Á Nüsslisalat  mit gehacktem Ei  9.50  

Á Tomaten fein geschnitten mit Mozarella an  

 hausgemachtem Basilikumöl (nur Saison)  9.50  

Á Salatkarus ell an Erdbeervinaigrette garniert  

 mit Blacktigercrevetten  15.50  

Á Lamm serviert auf grünem Salat an Baumnuss dressing  15.50  

 



Menü  
 
 

Menü 1  Schweins -Cordo n-bleu gefüllt mit Schinken und Alpkäse  
 Country -Kartoffeln  

 Gemüse  
 ( Nachservice mit Kartoffeln und Gemüse  ) 27.50  

 
 

Menü 2  kleiner gemischter Salat  

               
 Schweinsschnitzel Jägerart  
 Nüdeli  26.00  

 

 
Menü 3  grüner Salat  

               
 Piccata òNapolió 

 Tomatenspaghetti  26.50  

 
 
Menü 4  grüner Salat  

               
 Riz Casimi r  25.50  

 
 
Menü 5  grüner Salat  

               
 Rahmschnitzel  
 Nüdeli  26.50  

 
 

Menü 6  Schweinsbraten  
 Rösti -Croquetten  

 Gemüse  26.50  

 
 
Menü 7  Schweinscarréebraten an  Zitron ensauce  

 Trockenreis  
 Gemüse  28.00  

 
 

Menü 8  grüner Salat  

               
 Schweinsgeschnetzeltes  
 an Champignon -Rahmsauce  

 Nüdeli  25.50  

 
 
 



 

Menü 9  Gespickter Rindsbraten  
 hausgemachter Kartoffelstock  

 Gemüse  28.00  

 

 
Menü 10  ăSuure Mockªò 

 Kartoffelstock oder  
 hausgemachte Spätzli  
 Rotkraut,  Birne (  10 Tage vorbestellen  ) 29.50  

 

 
Menü 11  grüner Salat  

                         
 Rindsgeschnetzeltes òStroganoffó 

 Reis 27.50  

 
 
Menü 12  grüner Salat  

               
 Spaghetti bolognaise  19.50  

 
 
Menü 13  Älplerm agronen mit Apfelmus  19.50  

 

 
Menü 14  Käsefondue  à discretion  21.00  

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 



 

Menü  
 

 
Menü 15  Schweinsfiletmedaillons mit Sauc e Calvados  

 Nüdeli oder Croquetten  
 verschiedene G emüse  34 .00  

 
 

 
Menü 16  Schweinsbraten òDentenbergó  
 ( gefüllt mi t gedörrten Zwetschgen  ) 

 Kartoffelgratin  
 Gemüsegarnitur  31 .00  

 
 

 
Menü 17  Schweinsfilet am Stück gebraten  

 an Portweinrahm mit getrockneten Tomaten  
 Maisgaletten  
 Gemüse  35.00  

 

 
 
Menü 18  Kalbssteak an Morchelsauce  

 Beilage nach Wunsch  
 Gemüsegarnitur  42 .50 

 
 

 
Menü 19  Lamm -R¿ckenfilet  òProven­aleó 

 Bäckerinnen -Kartoffeln  
 Gemüse  35.00  

 
 

 
Menü 20  Rindsfilet am Stück gebraten  mit Meerrettich -Hollandaise  
 Bratkartoffeln pikant  

 Gemüsegarnitur  43.50  

 
 
 

Menü 21  k leiner gemischter Salat  

               
 Fondue Chinoise  

 ( Rind, Schwein, Kalb, Pferd, Poulet  ) oder nach Wunsch  
 verschiedene Saucen, Früchte, Garnitur  
 nach Wahl, Reis, Gschwellti, Pommes Frites  39. 50 



Bauernbuffet   
( ab 25  Personen und Abends ab 19.30 Uhr  ) 

 
 

Bodeständegi Fleischsuppe  
 
 
verschiedene  Landsalate  
Käsesuppe mit Apfelschnitzen  
 
 
Gespickter Rindsbraten  
Rippli  
Speck  
Chäs würstli  
geräucherte Rindszunge  
Siedfleisch  
 
 
Kartoffelgratin  
Salzkartoffeln  
Geschwellte Kartoffeln mit Sauerrahm -Sauce 
 
 
Bohnen  
Sauerkraut  
 
 
Gebrannte Crème  
Meringues  
Glace 
Fruchtsalat  
Lebkuchen  
Rahm  
Alpkäse  
 
 
Preis Buffet pro Person  
56.00  



 
 

Menü Schratten  
  

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

Knoblauchsüppli mit Rahmschnee und Brotwürfeli  
 

Älplermagronen mit Apfelmus  
oder  

Sennä -Hüetli  mit Wintersalat  
 

 ăsuure Mokkªò 
Kartoffelstock oder hausg emachte Spätzli  

Rotkraut, Birne  
 

Hausgemachter Lebkuchen mit Vanilleice  
und Entlebucher Honigschaum  

 
Preis Menü  komplett  

46 .50  
 

 

 



 

 

Menü Rothorn  
   
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

Weinschaumsüppchen  
 

Lammrücken serviert  
auf grünem Salat  

 
Schweins - und Rindsfilet  

an Stei npilzsauce  
Williamskartoffeln  
Gemüsegarnitur  

 
hausgemachte Apfelcreme mit Vanilleglace  

 
Preis Menü komplett  

59.50  



 
 

Sommerbuffet  
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

7 frische Salate  
 

Früchte  
 

4 verschiedene Saucen, Kräuterbutter  
 

Grilltomate  
 

Gschwelti, Pommes -frites  
 

Würs tli, Poulet, Schweinssteak, Lamm  
 

Preis Buffet pro Person  
44.50  


